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CALlI
FORNIAN
VIBES &
FOOD

Welcome to Palm Springs !

The Hill Club, c’est un lieu feel
good, avec une cuisine
californienne aussi saine que
gourmande ou tout est fait
maison, tous les jours avec
des produits frais et de saison.

[ Suivez notre instagram
r‘_&*ﬁ pour connaitre nos actualités
[=],} @the_hillclub

Venez découvrir notre Brunch West Coast servi
tous les samedis & dimanches.



A I'image de la philosophie
californienne, nous avons a
coeur de travailler avec des
fournisseurs locaux et laissons
les ingrédients briller.

ATYPIQUE (START-UP LYONNAISE)
pour les fruits et Iégumes déclassés francaispour
lutter contre le gaspillage alimentaire

COTE-FRAIS (15 KM)
pour nos fruits et Iégumes

BEAUVALLET (AMBERIEU-EN-BUGEY - AIN)
pour des viandes frangaises issues principalement
de la région Auvergne Rhéne-Alpes

FERME DE CHALLONGES (CHALLONGES - HAUTE SAVOIE)
Pour notre délicieux ribs de boeuf

GRANDGUILLAUME (LYON)
pour Nos poissons

> Liste des allergénes disponible sur demande

The Hill Club, c’est un concentré d’énergie
positive from farm market to table!



DAILY MENU

Uniguement sur les déjeuners
du Lundi au Vendredi (hors jours fériés)

STARTER & MAIN OR MAIN & DESSERT 18
Entrée & Plat OU Plat & Dessert
STARTER, MAIN & DESSERT 21

Entrée, Plat & Dessert

€D Signature duchef @B Végan Végétarien



FINGER FOOD

CRAB ROLL 12
Mini pain brioché, chair de crabe, mayonnaise avocat, cébette & citron

BEANS & AVOCADO TOSTADAS LV 7
Tortilla mais, haricots rouges, avocats grillés, poivrons marinés, tomates & coriandre

TIGERMILK CEVICHE 1
Daurade royale, fruit de la passion, gingembre, gel de patate douce & coriandre

‘WEST’ AVOCADO TOAST & 8
Pain de campagne, avocat, ‘cream cheese’, tomates cerise, féta & ceuf poché

PULLED PORK GUA BAO 8
Bao bun, effiloché de porc BBQ, pickles concombre, mayonnaise Sriracha, oignons
frits & cébette

TO SHARE

HILL CLUB’S PLANCHE 19
Chorizo, coppa, blue cheese, houmous de feve, jalapenos & crackers

€D Signature duchef @B Végan D Veégétarien



PLATES

HILL CLUB’S BURGER

18

Bun brioché, 140 g haché de boeuf Limousin, cheddar fumé, bacon, creme d’avocat,

tomate, salade, mayonnaise miel & paprika
Frites maison & pickles

CHICKEN ENCHILADAS

Tortilla de mais, effiloché de poulet, salsa roja, cheddar, feta & jalapeno
Mais grillé

MISO SALMON

Saumon mariné miso, sauce ponzu, sésame & cébette
Cripsy rice - riz, chou Kale, grenade & oignons frits

KING MUSHROOM TACOS &€
Tortilla de mais, effiloché de pleurotes, salsa verde, avocat & oignons rouge
Hill Club Coleslaw - carotte, chou rouge, fenouil, sésame, soja, miel

GRILLED OCTOPUS
Tentacule de poulpe, sauce chimichuri,
Patate douce grillé, sauce ranch et cheddar

TO SHARE
3009

HILL CLUB’S BEEF RIBS 23
Ribs de boeuf Charolais braisé sauce BBQ, oignons frits, jalapenos
Mac’N’Cheese & carottes roties

€D Signature duchef @B Végan D Veégétarien
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BIG SALADS

HILL CLUB’S CEASAR SALAD 16
Salade romaine, supréme de poulet, des d'avocats, parmesan & sauce Caesar

AHI AHI TUNA BOWL 17
Thon mi-cuit, riz & quinoa, avocat, mangue, concombre, édamamé, sésame & soja

SIDE

FRENCH FRIES

CRISPY RICE €D
Riz, chou Kale, grenade & oignons frits

HILL CLUB’S COLESLAW & 4
Carotte, chou rouge, fenouil, sésame & soja

MAC ‘N * CHEESE (1

ROASTED SWEEEET POTATO (1@ 6
Patate douce rétie, sauce ranch et cheddar

€D Signature duchef @B Végan D Veégétarien



SWEEEEET

DARK CHOCOLATE BROWNIE
Brownie chocolat noir, caramel beurre salé, ganache cacahuéte & glace vanille

HILL CLUB’S WAFFLES €3
Gaufres, creme, sirop d’érable, fruits de saison

RASPBERRY & LIME CHEESECAKE
Cheesecake framboise et citron vert

SEASONAL FRUITS STICK & CHOCO SAUCE €D
Brochette de fruits et sauce chocolat

ASSORTIMENT DE GLACES
Chocolat, vanille, caramel, mangue, passion, Oréo©

€ Signature du chef @ Végan



